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"El proyecto RITECA II, Red de Investigación Transfronteriza de Extremadura, Centro y Alentejo, está 

cofinanciado por Fondos Europeos de Desarrollo Regional (FEDER) a través del Programa Operativo de 

Cooperación Transfronteriza España-Portugal (POCTEC) 2007-2013"  

×Actividad 3: Proyectos de Agroindustria  

 y Recursos Naturales 

 

*Acción 2: Tecnología Agroalimentaria 

 

*Tarea 1: ñTecnología postcosecha y  

 IV gama: Valorización de frutas y 

  hortalizas de interés regionalò 



Tecnología  post -cosecha  y IV 

gama : Valorización  de frutas  y 

hortalizas  de interés  regional  

Sector 

frutícola 

extremeño 

Centro  

La Orden-

Valdesequera 

Socios 

portugueses 

ÁEfecto fecha recolección 

ÁEfecto EAM sobre 

almacenamiento postcosecha 

ÁAptitud IV Gama 

Á Alternativas al uso de fungicidas 

postcosecha 

Á Efecto RDC 

Á Efecto fecha recolección 

Á Capacidad almacenamiento postcosecha 

Á Aptitud IV Gama 

Á Efecto localización 

geográfica 

Á Efecto EAM sobre 

almacenamiento 

postcosecha 

Á Calidad postcosecha 
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Sector 

frutícola 

extremeño 

1. Efecto de la fecha recolección y el envasado en atmósfera modificada sobre la calidad 

post-cosecha de ciruela, melocotón y nectarina (Post-cosecha). 

2. Búsqueda de alternativas al uso de fungicidas post-cosecha (Microbiología): empleo de 

antagonistas y de extractos vegetales. 

3. Aptitud de los cultivares de ciruela, melocotón y nectarina al procesado en IV Gama. 

LÍNEAS DE INVESTIGACIÓN DESARROLLADAS EN INTAEX EN 2012 
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Subproyecto 3.2.1: ñTecnología postcosecha y IV gama: Valorización de frutas y 

hortalizas de interés regionalò 
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