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Aptitud postcosecha de melocotones en

diferentes fechas de recoleccidn
destinadas a exportacion.

Proyecto RITECA Il: Subproyecto 3.2.1 Tecnologia Postcosecha y IV
Gama: Valoracion de frutas y hortalizas de interées regional

"esta actividad se enmarca dentro del proyecto RITECA, que esta
cofinanciado por el Fondo Europeo de Desarrollo Regional (FEDER)
a través del Programa Operativo de Cooperacion Transfronteriza
Espania-Portugal (POCTEP) 2007-13"
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Introduccion

Melocoton: Prunus pérsica L. Batsch

Fruto del Melocotonero: Familia Rosacea
Drupa

Originario de China,

« Simbolo de inmortalidad 7‘;@%‘
- Sau Dios de la longevidad B
- Motivo habitual en la decoracion ;,'“th")“{
de las famosas porcelanas = ai—
« Leyenda de Momotard (el nifo
melocoton)

¢, Como llegd a nuestro Pais?
Rutas comerciales
China-Persia-Grecia-Resto de
Europa
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Introdu

China

Produccion Mundial;

Produccion Europea:

- ltalia

« Espafia: producciones crecientes
desde 1985.

« Grecia

* Francia

Produccion Espafiola
« 404.076t

 Mediados abril-Finales octubre

Produccion Extremena

« 42.385t
« Tercer Iugar Espafia

1 ;u "lL

i |
] !l g { i &
()] [T R | |
{ @ OOPERACION TRANSFRONTERIZA
ESPANA~PORTUGAL
COOPERAGAO TRANSFRONTEIRICA

on urope

, l_ m—_—_
| ¢
=§€> Red de I erliz
= tejo
eirica

Invemmos en su futuro

‘I GOBIERNO DE EXTREMADURA
Consejeria de Empleo, Empresa ¢ lnnovacion

ccion

FRANCIA
ITALIA 9%
41% =3 GRECIA

L 20%

30%
Fuente. Europech 2012




v/

Fruto climatérico

» Evoluciona una vez separado del
arbol hasta adquirir la madurez
optima de consumo

« Siempre y cuando haya sido
recolectada en un estado optimo
de madurez fisiologica.

CALIDAD ORGANOLEP'HCA>
[ ]

DESARROLLO MADUREZ COMERCIAL SOBREMADUREZ
{NO COMESTIBLE)

MADURACION FISIOLOGICA O “MATURITY”

Proceso por el que las frutas alcanzan un maximo grado de desarrollo y estan
preparadas para seguir madurando. Tiene lugar mientras la fruta esta unida a la planta
de procedencia.

MADURACION ORGANOLEPTICA O “RIPENING”

Proceso por el que las frutas adquieren las caracteristicas organolépticas (color, sabor,
olor, textura, etc.) que las definen como COMESTIBLES..
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@ INTRODUCC

Etapas de Manejo Postcosecha para el Melocoton.

CENTRAL

INTAEX HORTOFRUTICOLA

30-40 DIAS

MAYORISTA
(ULTRAMAR)

MINORISTA

CONSUMIDOR
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Atmosfera modificada pasiva:

Refrigeracion: * propia respiracion de los frutos

«  TaAdecuada = 0°C V02
-4 CO2

* Frena el metabolismo y la

actividad Respiratoria

» Retrasa la maduracion

 Reduce el crecimiento
microbiano




. OBJETIVOS

Objetivo general: Fomentar el consumo de frutas regionales a través de

la mejora de su calidad post-cosechay facilitar su consumo.

» Objetivo especifico: Mejorar el sabor sin perder la capacidad
de almacenamiento postcosecha:
o Momento optimo de recoleccion.

o Capacidad almacenamiento postcosecha.
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Algo mas maduros, pero con
firmeza suficiente

Limpieza, L2=R e Caracterizacion

Clasificacion, — L Fruta de partida
Confeccion

Refrigeracion 0°C
10,20,30,40 dias

Vida Util
3dias, 20°C
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Material Vegetal:

rial y Método

Tipo de Cosecha 1l Cosecha 2 Diferencia
AU plastico (2012) (2012) (dias)
Cabanifruit Rich Lady ZOE® 25 junio 30 junio 5
) NaturCrex Summer Lady X-Tend® 28 julio 3 agosto 6
MELOCOTON
ACOPAEX Merryl O"Henry ~ X-Tend® 16 agosto 24 agosto 8

v'Cultivares de interés comercial para el sector

v Destinados a exportacion (Envasado en Atmdésfera Modificada)
v'Sensibles a podredumbres m===) Utilizacion en el ensayo de

extractos vegetales como agentes antimicrobiano.
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+ Analisis y Determinaciones:

Firmeza (penetracion con sonda de 8 mm)
Solidos Solubles Totales (°Brix)

Acidez total (% acido malico)

Indice de aceptabilidad (SST/Acidez)
Color de la piel (CIELab)

Pérdidas de peso (%)

Composicion de la atmosfera modificada

Evaluacion de dafos (deshidratacion, daios por frio, dafnos
mecanicos, sobremaduracion, hueso roto)

Analisis sensorial (grado de aceptacion e intencion de
compra)




¢  Material y Método

ANALISIS REALIZADOS

L MERLTO - 20430
Podredomare N°Y

Evaluacion de dafios: Dafnos mecanicos, Deshidratacion,

Podredumbres, Dafo por frio, sobremaduracion, hueso roto.
« Grado de intensidad:1-4.

Escala utilizada para la Intensidad de dafos

NIVEL CALIFICACION DESCRIPCION

1 SANO Ausencia de dafios
2 LEVE 0-25% del fruto

3 MODERADO 25-50% del fruto

4 SEVERO >50% del fruto
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. + ANALISIS REALIZADOS

Analisis sensorial (grado de aceptacion e intencion de compra)

Por favor, pruebe la fruta y marque con una X en la casilla correspondiente segun su grado de satisfaccion:

Después de probar la fruta, ¢la compraria
de nuevo?

Puntuaciones superiores a 5 (bueno)
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RESULTADOS MELOCOTON
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@ indices de cosecha Melocotén

+ Calibre

250 - *

224

200 -

150 -

119 121
m Cosecha 1

m Cosecha 2

Peso fruto (g)

100 -

50 -

RL SM MOH

Diferencia entre cosechas:
Rich Lady (RL): 5 dias
Summer Lady (SL): 6 dias
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* Firmeza de la pulpa (N)

50 -

40 -
2 30 i
g
e w Cosecha 1
i 2077 m Cosecha 2

10 -

0 -

SM MOH
Diferencia entre cosechas:
Rich Lady (RL): 5 dias
Summer Lady (SL): 6 dias

) Merryl o} Henr)( (MOH) 8 dias
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Coorer.CON TuHONTER oo | Siggiropsall (YN | § GOBIERNO DE EXTREMADURA
AAAAAA e Vicia i ' sk 1 Consejeia de Emplo, Empresa ¢ Imovacién



& indices de cosecha Melocotén

+ Solidos Solubles Totales (SST)

16 -
14 1
12 -
X
o
Q 8 m Cosecha 1
6 - m Cosecha 2
4 -
2 -
O -
RL SM MOH
Diferencia entre cosechas:
Rich Lady (RL): 5 dias
Summer Lady (SL): 6 dias
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. Evolucion Postcosecha NMelocoton

Composicion gases Melocoton 2 &
. -5
Rich Lady 16,1
14 )
- 12 A
fw.:. 10 L3
o g
6 - -2
Valores 4 .
2 i
Medlos % 0 d
Dia 10 Dia 20 Dia 30 Dia 40
CoseCha 1 16 2 Refrigeracion(dias)
Cosecha 2 15,4 3,8 Cosecha 1
20 r 6
18 -
16 -
; ) ; ; 14 - i
Rich Lady: 5 dias de diferencia <12 4
entre cosechas. S 10 - -3
O g -
6 -2
47 -1
2 -
0 0
Dia 10 Dia 20 Dia 30 Dia 40
Refrigeracién(dias)
Cosecha 2
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. Evolucion Postcosecha NMelocoton

Composicion gases Melocoton

Summer Lady 1,
14
=12 -
£ 10 -
Valores o
Medios
Cosecha 1 14,83 7,21
Cosecha 2 14,64 7.29
20 -
18
16
14
-~ 12
Summer Lady: 6 dias de diferencia €10
entre cosechas. © 2
4
2 -
0

[T LN BN - ]
L

—— ()2

1‘3‘6‘9 ‘10‘17‘21‘24‘29‘34‘38‘40
Refrigeracion(dias)

Cosecha 1

e (0 2

i

T
[==TR S TR - = N o <]

i
J
‘ ) ¥ IELDEEuropea LAY ‘ i
ES OR 'r A x X Fi \ ‘
g chom O ey ki Invertimos en su futuro B

1‘2‘3‘4‘11‘15‘18‘23‘27‘31‘38
Refrigeracién(dias)

Cosecha 2

C02(%)

CO2(%)



. Evolucion Postcosecha NMelocoton

Composicidon gases Melocotdn 2
Merryl O Henry 4

14
312 1
-~1o
O 8

Valores
Medios

OMN kD
L

—— )2

=—@=(C02

T T T T T T T 1
O =2 MNWRk OO~ 0O

5,45
5,32

12,51
9,18

Cosecha 1

Cosecha 2

O 8 -

Merryl O“Henry: 8 dias de 4

diferencia entre cosechas. 2
0

1l als e 78 |1m]12]15]2]3/a40

Refrigeracion(dias)

Cosecha 1

e () 2
i CO 2

CO2(%)

CO2(%)
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. Evolucion Postcosecha NMelocoton

Pérdidas De Peso Refrigeracion (%)

- Rich Lady 2 Summer Lady
1,8
= 0,9 - = .
08 - # 16 -
S 61,4 -
20,7 - 3"
@ @© i
5 0.6 - o * === Cosecha 1 %1’2 c ha 1
£05 = 1 * —+—Cosecha
0,4 - ==@= Cosecha 2 g 0,8 === (Cosecha 2
o
203 - 806 - ¥
002 - a04- %
o 0,1 - 02 -
D T T T 1 D ; : . .
10 20 30 40 10 20 30 40
Refrigeracion(dias) Refrigeracion(dias)
P. Peso Final Rich Lady: 0.6% P. Peso Final Summer Lady: 1.3%
0,6 - Merryl O'Henry

Mayor pérdida de Peso: Summer Lady
Ninguno supera el limite: 5%

o
(8]
1

o
~
1

Diferencia entre cosechas:
Rich Lady: 5 dias
Summer Lady: 6 dias
Merryl O Henry: 8 dias

=t Cosecha 1

—i— Cosecha 2

o
58]
1

P.Peso Refrigeracion(%)
o o
- w

o

10 20 30 40
Refrigeracion(dias)

\ P. Peso Final Merryl O"Henry: 0.3%

N N7 N LTI A - Al S |
| @ OOPERACION TRANSFRONTENZA e [ “f°Peaa. f =§= i GOBERNODE EXTREMADLRA A
ESPANA~PORTUGAL x X 2 cion

COOPERAGAO TRANSFRONTEIRICA

lnverhmos en su futuro



. Evolucion Postcosecha Melocoton

Pérdidas De Peso Total (%)

14 Rich Lady * ’ Summer Lady
1 *
12
* 12 4
i 10 4 g 10 - * *
2 8- S
I; et COSECHE 1 |2 8 e COSECHE 1
(0] 6 4 o
o =il COSecha 2 o 6 =i COSEChE 2
. o
o 4 [
2 ul 2 a
0 T T T 1 0

10+3 2043 30+3 4043
Refrigeracion + Vida Util(dias)

10+3 2043 30+3 40+3
Refrigeracion + Vida Util(dias)

=]
o
|

Merryl O'Henry T
- Pérdidas de peso

) final: 12%

=== (Cosecha 1

Diferencia entre cosechas:
Rich Lady: 5 dias
Summer Lady: 6 dias
Merryl O'Henry: 8 dias

L
*

== Cosecha 2

P.Peso Total (%)
ONAE O®mOoNRD®
*

10+3 20+3 30+3 40+3

Refrigeracion + vida Util(dias)
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. Evolucion Postcosecha Melocoton

Firmeza (N)

60 | Rich Lady én Summer Lady
COSECHA 1 T
50 -
—8—COSECHA 2 50 -
—40 1 & * * * £
Z ® p e * z 40 - g o /.\.
E 30 E 30 —EA* * Cosecha 1
i g . i o0 | ~ —m—Cosecha 2
10 10 -
0 T T T T 1 0 T T T T 1
Cosecha 10 20 30 40 Cosecha 10 20 30 40

Refrigeracion(dias) Refrigeracion(dias)

60 Merryl O"Henry
*
50 | % o .
Diferencia entre cosechas: 40 ./_-—-—l——._.\-

Rich Lady: 5 dias
Summer Lady: 6 dias
Merryl O Henry: 8 dias

Cosecha 1

Firmeza(N)
[#%)
=]

=== Cosecha 2

0 T T T
Cosecha 10 20 30 40
Refrigeracion(dias)
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. Evolucion Postcosecha NMelocoton
+Color, SST y Acidez

Summer Lady

4]
o
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— - *
X 12 .A::z#—..
o ——Cosecha 1
e 10 |
—#—Cosecha 2
b .
b 5 Ya - Rich Lady
") —+—COSECHA 1
812
0 T T T T 'g 1 a * +COSECHA2
- Cosecha 10 20 30 40
3 - ) ) o ]
Merryl o) Henry Refrigeracién(dias) 2 08 . e
25 < 0,6 -
. X
£ S04 -
£ 21 @
o B 02 -
o s (Cosecha 1 3
Eﬂ 1,5 q < 0 T T T T 1
€,/ | .--=.=-_-=.~._q—00590“62 S ST Cosecha 10 20 30 40
o Refrigeracion(dias)
0,5
0

Cosecha 10 20 30 40
Refrigeracion(dias)

ACIDEZ

COMPORTAMIENTO
SIMILAR 3
CULTIVARES
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. Evolucion Postcosecha NMelocoton

Valoracion Sensorial Melocoton Rich lady Rich Lady: 5 dias de diferencia
entre cosechas.

90 -
=80 -
AT V7
2 60 Gusté mas la cosecha 2
[=]
© 40
©
£ 30
® 20 _
> 10 Observaciones
9 mas frecuentes
bodoctar bodocto 7 realizadas por los
Refrigeracion Refrigeracion catadores:
vInmaduro
90 - H Inferiora 5 Iguala5 mSuperiorab \/Insipido
/ gg v'Acido
= S har
7 60 harinoso
§ 50
E 40
L 30
]
=20
10 Gustd mas tras la Vida util
0
Cosecha 10+3 20+3 40+3 |Cosecha 10+3 20+3
Cosecha 1 Cosecha 2
Vida Util Vida Util
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. Evolucion Postcosecha NMelocoton

Rich Lady: 5 dias de diferencia

Catadores(%)

Catadores(%)

Opcion a compra Melocoton Rich lady entre cosechas.

100 -
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. Evolucion Postcosecha NMelocoton

Valoracion Sensorial Melocoton Summer lady Summer Lady: 6 dias de diferencia
entre cosechas.

Observaciones
mas frecuentes
realizadas por los

Porcentaje Valoraciones
=N WAk OO N
loNeoloNololNoNeNeNo

Cosecha 1 Cosecha 2 catadores:
Refrigeracion Refrigeracion vInmaduro
d / 7 .
o %0 m nferiora 5 lguala5 mSuperiorab InSI_pIdO
g 80 - v’harinoso
2 70 -
Q
g 60
E 50 | 100
2 407 2
.ﬂ 30 - %70
E 20 7 i gg m Cosecha 1
E E 40 m Cosecha 2
o 10 - g %
e p
Cosecha| 10+3 20+3 3043 40+3 |[Cosecha] 10+3 20+3 3043 40+3 * VA AW Ay
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. Evolucion Postcosecha NMelocoton

Opcion a compra Melocoton Summer Lady
entre cosechas.

100 -
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. Evolucion Postcosecha NMelocoton

Valoracién Sensorial Melocotén Merryl O Henry

Valoraciones(%)

Valoraciones(%)
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. Evolucion Postcosecha NMelocoton
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. Evolucion Postcosecha Melocoton

Dafios Mecanicos Melocoton Rich Lady:

90% Nivel de intensidad leve.
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. Evolucion Postcosecha NMelocoton

Rich Lady: 5 dias de diferencia
entre cosechas.

Podredumbres Melocoton Rich Lady:
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.Evolucic’m Postcosecha

anos por Frio Melocoton Summer Lady:

e Gel
« Pardeamiento

o« Nivel de intensidad leve y moderado.
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. Evolucion Postcosecha NMelocoton

Summer Lady: 6 dias de diferencia
entre cosechas.
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. Evolucion Postcosecha Melocoton

Hueso Roto en Melocotén Summer Lady SITIET LEONE (& RIEs ol Gliemne
entre cosechas.
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.Evolucic’m Postcosecha Melocoton

Dafios por Frio Melocotdon Merryl O Henry:
diferencia entre cosechas.

100 - y Gel

r d * Pardeamiento

70 | * Nivel leve, moderado y grave.
1 « Cosecha * Nivel grave: Final de C1y C2

40 - m Cosecha 2
30
20 -

10 - .
0 T T T

10 20 30 40
Refrigeracion (dias)

Dafios por Frio(%)

100 -
90 -

70
60 -+
50 -
40
30 A
20
10 -

m Cosecha 1

m Cosecha 2

Dafios por Frio(%)

A o 3043 4o O”Henry cosecha 2 a los 40+3 dias de

. Pardeamiento y Gel del cultivar Merryl

Refrigeracion + Vida Util(dias) al macenamlentO.

M 1o e fd 4 KA (] (|

1).'. ‘ by

| U/ VBT | OB ELropeal | v | d . [ a4l
OOPERACION TRANSFRONTERIZA o A P Y ] \ | [ i /
ESPANA~PORTUGAL x X FEDER ) ) | 5 3 Conseier én
COOPERAGAO TRANSFRONTEIRH Lkt j wonigem ¢
A 0 ** Invertimos en su futtiro Dot i kel

1

!




. Evolucion Postcosecha Melocoton

Merryl O"Henry: 8 dias de
diferencia entre cosechas.

Deshidratacion Melocotdén Merryl O Henry Podredumbres Melocoton Merryl O'Henry
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.Evolucic’m Postcosecha Nelocoton

Merryl O“Henry: 8 dias de

Hueso Roto Melocoton Merryl O Henry: diferencia entre cosechas.
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'. Conc

Melocoton Rich Lady

+ Seria recomendable seguir cosechando en la fecha comercial (cosecha 1),
puesto que la firmeza de la cosecha 2 se mantuvo en todas las fechas de
almacenamiento en refrigeracion por debajo de los 30N.

+ Desde los 20 dias de almacenamiento en refrigeracion los frutos de la
cosecha 2 superaron el 10% de podredumbres (establecido como limite para
su comercializacion), siendo una de estas podredumbres Monilia laxa.

* En general, cultivar poco sensible a los dafios por frio
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clus

Melocotén Summer Lady

* Se recomienda atrasar la fecha de recoleccion comercial 6 dias (cosecha 2),
ya que se gana en calidad sensorial sin perder capacidad de almacenamiento
postcosecha.

* ES muy importante destacar que este cultivar no debe ser utilizado para
exportaciones que requieran mas de 20 dias de transporte, debido a su
elevada incidencia en dafios por frio.

! IL | | i |
\ | e ™ |
\ | | | | || A | | \ . l
| J | ’ . | | " ! '] § ‘ Sl | |
3 { A M { | | s d f y A | | { i ) 1
| S ] 0 g LI ) | I

| OOPERACION TRANSFRONTERIZA off Eur ope i
ESPANA~PORTUGAL R teriza i ‘ ;
COOPERAGAO TRANSFRONTEIRICA |nve s o futuro entej
n



Concl

Melocoton Merryl O Henry

v"En general, este cultivar presentd las menores pérdidas de peso y de firmeza durante
todo el almacenamiento postcosecha.

v"Cultivar sensible a los dafios por frio y de calidad sensorial baja, probablemente debido a
la elevada firmeza y la baja acidez de los frutos.

v"No se recomienda atrasar la fecha de recoleccion 8 dias, pues aunque se gana en peso
y calibre, no mejora sustancialmente la calidad sensorial y, ademas, los frutos son mas
susceptibles a dafos por frio, los cuales se manifiestan desde los 10+3 dias.

v'Dada la elevada firmeza de este cultivar y su sensibilidad a los dafios por frio, se
proponen tratamientos de premaduracion para mejorar su calidad postcosecha y reducir
la incidencia de dafios por frio.

v El envasado en atmésfera modificada no garantiza transportes superiores a 30 dias en
refrigeracion (sin pasar por vida util). Desde los 20 dias de refrigeracion, las
posibilidades de rechazo comercial debido a la aparicion de dafos por frio en vida util
son elevadas (30%).
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GRACIAS POR SU ATENCION
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